
ENTRÉES
SALADE DE CALMARS GRILLÉS
 Courgettes grillées, olives, menthe, roquette, 

crème fraîche aux agrumes.

– 21 $ –

RAVIOLI GÉANTS AU HOMARD
Sauce au beurre noisette et sauge, asperges, 

tomate cerise, zeste de citron, ciboulette.

– 21 $ –

PLATS PRINCIPAUX
RISOTTO AUX CHAMPIGNONS

Champignons sauvages, tomate confite, pesto de basilic, 
pâte de truffe, parmesan.

– 29 $

CÔTE COURTE DE BŒUF BRAISÉE
Purée de pommes de terre, rapini, rondelles d’oignons.

– 37 $ –

TAGLIATELLE CREVETTE
Fenouil grillé, sauce vin blanc, zeste de citron.

– 29 $ –

DESSERT
FONDANT AU CHOCOLAT

Glaçe à la vanille, copeaux de chocolat blanc, fraises.

– 11 $ –
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